
LES ENTREES/STARTERS 

   

   

    Girolles en mousseline et tartare au zeste de combava, gaspacho 

de cresson et émulsion de lait d’amande   

Ou 

 

Cannelloni de tourteau au wasabi et pommes, radis, mayonnaise 

légère à la livèche     

Ou 

 

Spaghetti de pommes de terre, carbonara à la ventrèche aromatisé à 

la truffe, jaune d’œuf confit    

 

 

 

 



  

 

LES PLATS / HOT DISHES 

 

 Magret de canard de la ferme du Prieuré, condiment potimarron-

ail-orange, salsifis pané à la chapelure panko, gastrique au sichuan 

rouge 

Ou 

 

Retour de criée, choux fleur rôti, frégola sarda en risotto, tuile de 

sarrasin et sabayon aux feuilles de choux fleur 

Ou 

 

Onglet de bœuf, crémeux oignons de Roscoff, aligot de panais à la 

tomme de Touraine, nem de sucrine 

 

 

 

 



 

 

 

LES DESSERTS/ DESSERTS 

Nous vous remercions de choisir vos gourmandises en début 
de repas 

L’assiette de fromages frais et affinés   9€ 

Ou 

Pommes confites au caramel de cidre, tuiles aux noix et crème 

glacée au safran                                                         

 Ou 

Chocolat en crémeux, le café en gel et en gavottes, la noisette en 

glace et torréfiée     

Ou 

Mandarine, cigare de brick, miel de colza en siphon, gel de grué de 

cacao et crispy de sarrasin     

Ou 

Café ou thé gourmand   



 

 

 

 

                                   LES TARIFS 

 

 

Entrée, plat  ou   plat, dessert ( hors boissons)          31€ 

 

Entrée, plat, dessert (hors boissons)                          43€ 

 

Entrée, poisson, viande, dessert (hors boissons)        55€ 

 

Menu enfant (jusqu’à 12 ans)                                    13€ 
 

 

 

 



               

                                        19.50€ 

Plat ou burger de JO 

Dessert 

Café ou thé 

 
RENSEIGNEZ VOUS DU PLAT ET DU DESSERT DU JOUR 

UNIQUEMENT LE MIDI SAUF WEEKEND ET JOURS FERIES 

 



 

 

                                                       13€ 

Pavé de poisson ou burger 

Pommes campagnarde ou gratin de 
légumes 

Moelleux coulant chocolat ou glace 

Boisson au choix 

( coca, orangina, fuzetea, schweppes agrumes, vittel sirop, jus de fruit) 



 

 

Maryse et Stéphane vous souhaitent la bienvenue dans leur restaurant 

en bord de Loire. Cet établissement historique de Montlouis sur Loire 

avec sa façade en pierres de tufeaux de la région dispose d’un cadre 

intérieur très chaleureux ainsi que d’une terrasse ombragée. Nous vous 

proposons une cuisine traditionnelle fraiche et faite maison qui évolue 

en fonction des saison 

 


